
50€
Price por pessoa. IVA incluido

Information and reservations:  +351  282 460 200 |  nhmarinaportimao@nh-hotels.com

Welcome cocktail

Frios

Ovas de bacalhau e vinagrete / Feijão frade com atum, cebola roxa e salsa

Cotovelos com fiambre e manjericão / Arroz selvagem com frutos secos

Abacaxi com camarão e molho de Iogurte / Tábua de queijos nacionais

Saladas simples / Molhos e desenjoativos

Quentes
Creme de frvilhas com brunesa de chouriça

Corvina à portuguesa com grelos salteados

Atum à portimonense com cebola caramelizada

Lombinhos de porco com molho pimenta / Supremos de frango com 

amêndoa

Macarrão gratinado com queijo / Batata sauté / Legumes da época 

Sobremesas

Cheesecake de vrutos Vermelhos 

Leite creme de manjericão e lima / Papos de Anjo

Bolo rainha / Fatias douradas

Pannacota com geleia de cereja

Maça Reineta assada com vinho do Porto / Fruta laminada

Bebidas
Vinho branco e tinto Seleção NH

Água mineral,Café ou chá

Buffet de Natal
24th December 2024
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Welcome cocktail

Frios

Cenoura à algarvia / Polvo com coentros

Peixe e mariscos com molho cocktail / Queijo e tomate com pesto

Legumes grelhados em aromas balsâmicos

Saladas simples / Tábua de queijos nacionais

Molhos e desenjoativos

Quentes

Creme de abóbora assada

Naco de bacalhau à alentejana, migas e pimentos salteados, tomate e 

crocante de presunto

Osso Buco de tamboril com molho de açafrão e pinhões

Balotini de peru recheado com alheira, molho Moscatel e cogumelos 

salteados 

Bifinhos à portuguesa com batata sauté e presunto

Lasanha de vegetais / Legumes da época | Batata aos gomos

Sobremesas

Tronco de Natal / Pudim abade de priscos

Tarte de amêndoa e citrinos / Sonhos | Bolo rainha 

Arroz doce / Gelatinas / Fruta laminada

Bebidas

Vinho branco e tinto Seleção NH

Água mineral, Café ou chá

Buffet de Natal
25th December 2024
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